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- CHAPITRE III -
LES MOTS TECHNIQUES

1 - LES UNITES DE MESURE

Des unités archaiques étaient et sont parfois encore utilisées 2 Blins pour
mesurer les volumes de céréales, des quantités de foin, des épaisseurs en
matiére de menuiserie.

Quoique leurs dénominations semble les apparenter aux conventions en
vigueur avant le systme décimal, leurs origines demeurent obscures. Bien
entendu, Ies correspondances proposées dans les lignes qui suivent méritentde
grandes réserves, les témoins n’ayant pas toujours réussi & s’accorder,

Fait particulier, le méme vocable désigne parfois aussi bien une unité de mesure
que de poids ou de superficie.

A/ LES TERMES GENERAUX
Na part : une partie

En toc : un morceau

En touquet un petit morceau
N’entier : un entier

En quart : un quart

La meita : la moitié

Lou doubi : le double

Lou pés : le poids

Na bondo - na bourno

- na parpadelo : une grande quantité
Pa gaire - na frizo

- na frizeto : une petite quantité

(Na frizo de pon : une miette de pain)

B/ MESURES DE LONGUEUR

L’oungo (I'once) de 4 ou 4,3 cm correspond a 1’épaisseur des planches. I
semble que cette unité comprenne 1’épaisseur de la planche (4 cm), augmentée
de 0,3 cm pour I’épaisseur de la lame de scie.

A noter également I’existence de multiples et sous-multiples
(la méso oungo etc ...)
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Lou pougo : le pouce

Lou pé : le pied

La broncho : le pan

Lou ras : 60 cm (mesure textile)

Lou tournet : le poing

La coudea : la coudée

Lou trabuic : 3 métres

(Voir dessins)

C/ MESURES DE SUPERFICIE

Lou trabuc : 25 m2

La brasso : Unité servant 3 mesurer les lauzes. Une lauze carrée de
“uno brasso” mesurait 1,72 m de ¢oté.

Lou seitour : Surface de pré que peut faucher un homme durant une
journée. -

D/ MESURES DE VOLUME

La brasso : cube de pierres a bitir de 1,72 m de c6té

La pala : Ie contenu d’une pelle

La cevélhra : lecontenud’une “cevelhéro” (18 pald). lacevelhéroest

une civiére munie d’une petite benne fixe

E/ MESURE DE POIDS

L’outavo : 33¢g

L’oungo : 31g

La lioure : 3710 g

Lou rup : 9,23 kg (Selon d’autres sources 7 kg)

La quarto : Mesure utilisée pour mesurer le poids du “Bouissoun”

(chargement de foin d’une luge dans ’opération hivernale consistant 2
récupérer les réserves de fourrages accumulées durant 1’été dans les chalets
d’alpages). Un bouissoun péserait environ “na quarto é meés” (une “quarto” et
demi)

F/ MESURES DE CAPACITE PROPRES AUX CEREALES

Comme au temps passé, les mesures servant i mesurer les céréales
correspondent a des récipients de bois circulaires & fond plat et munis en leur
centre d’un dispositif en forme de “T” permettant d’une part de les saisir plus
commodément, d’autre part d’en indiquer 1a moitié et le quart.
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Pour déterminer ’exacte mesure 1’on passait sur le récipient une réglette

spéciale “la rondo™.

Lou coup

Lou més coup

La quartiéro

La méso quartiéro:
L’umino

Lou sestiér

La paghiéro

G/ LE TEMPS

Lou temp : le temps
L’ouro : I’heure
La minuto : 1a minute

2 litres (diametre 19 cm, Prof. 9 cm)
1 litre

18 litres

9 litres

20 a 23 litres suivant les témoins

2 “uminés” ou 36 kg

1/6° de quartigro

Setembre : septembre

Ottobre : octobre
Nouvembre : novembre

La secoundo : la seconde Dezembre : décembre

Lou jour : le jour
La nuéch : la nuit
Messe jour: midi
Meéso nuéch : minuit
Lou mes : le mois
L’an : I’année
Deéinéal : Noél
Pasco : Paques
Luns : lundi

Mars : mardi
Melcre : mercredi
Joous : jeudi
Venre : vendredi
Sonde : samedi
Diamenjo : dimanche
Jonviér : janvier
Febriér : février
Mars : mars

Abril : avril

Mai : mai

Junh : juin

Julhet : juillet
Avoust : aoiit

Lou revelharin : le réveil

La mouostro, ’espéro : la montre,
I’aiguille (le repére)

La pendulo : 1a pendule

La soulario : le cadran solaire

De matin, de séro, de jour de
nuéch : durant le matin, le soir, le
jour, la nuit

L’aprés en brendo : 'aprés-midi
En moument : un instant

La semano : la semaine

L’an que ven : I’an prochain
Vouon - I’an passa : I’an passé
L’albo :1’aube

En bot : une fois

D’en bot : d’autrefois (jadis)

S'en bot : dés que

N’ouro e mes : une heure et demie
N’ouro en quart : une heure et quart
Ier : hier

En cuélh : aujourd’hui

Demon : demain
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2 - L’AGRICULTURE

Pays de haute montagne, Blins vit 4 peu prés exclusivement des ressources de
son sol avare et de son élevage bovin, L’hiver, long de six mois, limite la belle
saison 4 une courte période durant laquelle les membres de la famille cultivent
les champs de la vallée pendant que femmes et enfants émigrent vers de hauts
péturages. Durant la période hivernale au contraire la famille, cellule
économique de la civilisation bellinoise, se tasse dans les étables ol 1a chaleur
animale permet d’économiser le combustible ; au cours de cette période, les
activit€s se limitent 2 quelques menus travaux d’entretien et au transport des
réserves de foin constituées dans les chalets d’altitnde, les “arberc”.

L’agriculture Bellinoise se limite donc & quelques cultures vivridres,
céréalitres ou textiles pauvres (seigle, orge, chanvre, lin etc) ainsi qu’a un
€levage bovin important pendant que ’essentiel de I’énergie des habitants est
mobilisée par la nécessité de constituerd’énormes réserves de foin pour I’ hiver.

Les techniques agricoles utilisées ne soulévent ancune remarque. Le foin se
récolte sur des prairies naturelles au moyen de la faux (“lou dai”) et se transporte
en paquets de 50kilos (“les troussés”) constitués a1’ aide de filets (i courdier”).
Les moissons sont effectuées i la faucille, comme dans toutes Ies régions de
montagne. Le transport hivernal du foin a donné naissance i de nombreux mots
désignant le chargement proprement dit, ainsi que les différents éléments
accessoires.

Lou pra : le pré

Lou chomp : le champ

La bouino - I’0isso:  1a borne - ’encoche :

I gardoun : Reperes pratiqués sur les bornes, et destinés a les

distinguer des simples pierres
La choouli¢ro : le jardin potager semi-collectif

L’ort : le jardin potager privé

Eschooussar chausser les légumes

Esserbear : désherber

A/ LE FOIN

L’erbo : I’herbe La marteloouro : enclume

Lou fén : le foin portative, 2 marteler la faux

Lou dalh (dai) : 1a faux Lou foouchier : le manche de la
Sear : tailler le foin faux

Lou seitour : le faucheur Lou cougn (counh) : coin servant 3
Martelar : marteler la faux coincer la lame de la faux
(aiguisage) Les manettés : les poignées

Lou martel ; le marteau La coureo : 1a courroie
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Le foin (Suite)

La viro : 1a bague de la faux

Lou garof : tige portant la lame de la
faux

Lou cuér : morceau de cuir situé
sous le “cougner”

La mouolo : la meule (pierre
allongée, portée parle faucheurdans
la boite fixée a sa ceinture dite
“coulher™)

Lou coulher (couier) : le porte-
meule

L’andanh (andagn) : amas de foin
semi-circulaire formés sur le pré par
la fauche a la faux (endains)
Estende : étendre Ie foin

Lou rastel : le rateau

Les pueés : les dents du rateau

La rasteléiris : 1a femme qui ratisse
Les ruzolés : rouleaux de foin
pratiqués avec le rateau

La couordo : la corde

Lou group : le noeud

Na trousso : paquet de foin
d’environ 50 kilogs enserré dans un
filet appelé “courdier”

Fuvélo : anneau de bois du courdier
N’estamenho (Estamegno) : paquet
de foin d’environ 20 kilogs enserré
dans une toile carrée munie d’une
corde & chacun de ses angles,
appelée également “estamenio”
N’estamenha (Estamegnad)
contenu d’une estamenio

Na brassa : une brassée de foin

En macheéiroun : un tas de foin
Na telliero : chemin dévalant le
flanc des montagnes et destiné a
convoyer les troussés

La licho delh fen : 1a luge & foin
La sello : meule de foin entreposée
sous abri

La cucho : meule de foin entreposée
en plein air

(Na cucho : un tas)

Lou courdier : le filet i foin

Lou talhet (taier) : lame de métal

servant 3 découper des cubesdansle
foin tassé€ de la “sello”

Ensellar : entasser du foin sur la
“sello”

(La “sello” est entreposée dans 1’
“arberc” (chalet d’altitude), la
“gronjo” ou la “meisoun”, dans ce
derniercas, elle est placée al’”iero”,
vaste grenier situé an-dessus des
pitces d’habitation, de fagon a ce
que le foin tienne lieu d’isolant)
Leslianhes (Liagnés) : petits fagots
de foin que I'on donne au bétail
durant la saison hivernale

La tresso : filet servant & faire les
“liagnés”

Lafuvello: I’'un des anneaux de foin
garnissant le “courdier”

La pasturo : champ ensemencé de
graminées destinées i tre livrées au
bétail comme nourriture (cette
culture constitue 'un des cycles de
I’assolement)

La feniero : la feniére (terme
générique désignant un entrepbt de
foin) voir ['iero

Parmi les termes récents
1’on trouve ;

Lou charous : 1a brouette

Lou tratour : le tracteur

Lou rimorgq : la remorque

Lou cartoun : la charrette, le
charreton

Lou téloun : la toile servant 3
recouvrir les “cuchés”(Tas de foin)
Lou nailou : le nylon servant
recouvrir les “cuchés”™

La falcatris : la moto-faucheuse
Lou bidoun : le bidon

La benzino : 'essence

Lou moutur : le moteur

La goumo : le pneu

Arrissoular : faire des rouleaux de
foin



‘ /I;I?HI'RE

/:ané]

Low [ezoun olth Jotum

[oa.. Afzoun c/g; /:e?‘fe&



- 182 -

B/ LES FENOOUR

Ce sont de jeunes gens dont 1a tAche consiste A convoyer le foin demeuré dans
les chalets d’altitude ou “arberc” jusqu’ aux villages. Ce travail s’opére en plein
hiverd’aprésunrite précis : les fendour entassent selon une méthode rigourcuse
des blocs de foin taillés dans la “sello” (“caroun™) sur des luges, qu’ils
conduisent ensuite sur les pentes enneigées des montagnes. Les filles, dites
“encountreiris”, partent 2 leur rencontre afin de les aider.

Lou bouissoun :
chargement

Lou fendour : désigne le convoyeur
Lou caroun : le bloc de foin
L’encountreiris : I’aide-fendour
La bagheto : la baguette (voir
schéma)

Lou moursenc : la corde du milieu
(vraisemblablement “moure
senglho”) : sangle du devant)

Les arsounhérés (arsougneres) :
les cordes du dessous

désigne le

C/LE BLE - LES CEREALES

La selh (séil) : le seigle

L’uérge : I’orge

Les gerbes, lou gerbier : les gerbes,
le gerbier

I fagot : les fagots

Lou liam : le lien des gerbes

Lou voulam : la faucille

L’espio : I’épi

Les espies: les épis (pluriel féminin)
La palho (paio) : 1a paille

La javelo : gerbe non liée

D/ LES LABOURS

Lou chomp : le champ

La barro : le champ allongé
Sapar : labourer

La sapo : 1a houe triangulaire

La picho : le pic

L’araire : la charrue

L’an¢l : P’anneau servant 2 tirer la
charrue ou I’araire

Lou béc : la pointe du soc

Lou tiralth (tirai) : corde servant a
tirer et guider le “bouissoun”

La lieho : la luge

Lou lacet : boucle pratiquée 2
P’arriére du “bouissoun™ et destinée
a le retenir

Lou caviot : petit morceau de bois
autourduquel onenroulela corde, de
fagon 2 la tirer plus ais€ément sans se
meurtrir les doigts

La traco : 1a trace

Les choouciés : les mauvaises
herbes piquantes poussant dans le
seigle

I'taltre: fleurs jaunes poussant dans
le seigle

I remboul : sorte de rhubarbe
poussant dans le seigle

Lou fagot pounchu : demi-fagot
La couriolo : le liseron

Les granes : les graines

Lou gron : le grain

La soco, lou vultin : 1a lame de la
charrue

Lou cartéiroun : le seau de bois du
semeur

Lou broués : le talus herbeux
délimitant les champs

La pouost : la planche que I’on
traine apres les labours pour
enfoncer les graines dans le sol
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E/LE BATTAGE

Esbousselar : battre le grain

Lou gerbier : le gerbier

Lou chapouldour : machine 2
couper les gerbes

En cuelh (cuéi) : ensemble de
gerbes attachées t€te-béche pour le
séchage

I tricot : béton servant A battre les
gerbes, fléau

Lou val : panier dans lequel on fait
sauter les grains pour les apurer

La cavealo : le fléau

Lou frousam : résidus du battage

F/ LE FUMIER

La doiro : ruissean aménagé 3
I'arriére des litieres et destiné 2
recevoir les déjections des animaux
Lou léam : le fumier

Lou brac (prononcer brak) : le purin
La bouso : 1a bouse

Lou leamier : le tas de fumier
L.ou bast : le bit

Les banastés : bennes & fumier
fixées de part et d’autre du bét
Lou furier : morceau de tissu placé
sous le bat

Lou trent : fourche 3 fumier

La barelo : 1a civiére

Lou charous - lou carous : la
brouette a roue pleine

G/ L’ELEVAGE

Lou chabeal : le cheptel
Lou naipar (lou nalhpar) : 1a
transhumance (vers les alpages)

Lou bachas : la mangeoire des
poules

La bachassid : la nourriture des
poules

Les crupio : la mangeoire des
vaches '

L’esboousseloour : lauze sur
laquelle on frappe les gerbes pouren
extraire les grains

L’enventaire - L’enventoour :
machine créant un courant d’air et
destinée a apurer le grain (le tarare)
En cuelh de palho : une brassée de
paille

La cavealo : le fléan

Lou frousam : résidus du battage
Lou fouzel : gerbes obtenues avecle
résidu du battage

La gerbo : la gerbe

Lou gron ; le grain

Lou lezoun delh léam : la luge
servant a transporter le fumier

La lévo : dispositif permettant de
diriger le “lezoun”

Tirar leam : nettoyer la “doiro”
(petit ruisseau aménagé dans
I’étable & D’arriére des litidres et
destiné arecevoirles excréments des
animaux)

Eslarjar leam : répandre le fumier
sur le champ (fumage)

Frizarleam : briser les morceaux de
fumier (fumage)

Meirar leam : transporter le fumier
sur le champ :

La rouo : la roue

La doiro : petite tranchée dans
I’étable (voir plus haut)

Lou pastour : le patre

Lou bastoun : le biton

Anar en pasturo : conduire le
troupean vers les paturages

Veilar : mettre bas (pour une vache)

Lou jouc : le perchoir
Lou jou : le joug (boeufs)
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L'élevage (Suite)
Lou palouc : le pieu
Anar touchar les vaches : conduire

le troupeau

Touchar en clhaoure (quidoure) :
rentrer le troupeau

Ruthdar (ruidar) : donner des
coups de corne

Chooumar : ruminer
La coulano : le collier de cuir
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Champeirar vaches : disperser le
troupeau

Lou picoun, I’ancilo, lou roudoun
: 1a cloche de vache (sonorités de
plus en plus graves)

La canioulo: le collier de bois porté
par les brebis

Stubar : procéder 4 la fumigation de
I’étable

H/ EQUIPEMENT DU CHEVAL

Lou bast : le bat

La brilo, lou briloun : 1a bride

La senglho: la ventridre

La brago : la croupiére

Lou poutral : sangle passant sous le
poitrail du cheval

La fuésso : peau placée sous “lou
bast”

Iarsoun : pi¢ces semi-circulairesdu
“bast”

Lou mouors : le mors

Lou choufou : le “ponpon” ornant
I’équipement du cheval

La cabasso : la hotte d'osier

I croc : claie aménagée de chaque
cdté du bit, et servant & transporter
des effets

Les banastés : les bennes & fumier
installées de chaque c6té du “bast”

‘(voir le paragraphe consacré au

fumier)

La gorbo : sorte de hottes d’osier
placées de part et d’autre du “bast”
La gourjoiro: corde servanta serrer
la trousse sur le bt

L’estrilho : I’étrille

Estrilhar : passer 1’étrille

La brosso : la brosse
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3-LES CONSTRUCTIONS - LA MENUISERIE

Blins, comme toutes les régions de montagne au sous-sol schisteux, recouvre
ses constructions de lauzes. Magons de longue date, les montagnards de cette
vallée ont bati de remarquables villages dont la splendeur et le caractére font
I’admiration des spécialistes.

Traditionnellement 1’on distingue, outre le simple abri a foin "gronjo delh fen"
implanté sur quelques rares prés €loignés, trois catégories de constructions
susceptibles d’abriter réserves, bétes et gens.

La“meizoun delarua” (maison du village) composée aurez-de-chaussée d’une
€table voiitée (vdouto) ou non (estabi), au premier étage d’une cuisine exposée
au nord (fougagno) et de quelques chambres (chombres) bien ensoleillées, au
second d’un vaste grenier accueillant I’imposante réserve de foin, (L'iéro)

L’ “arberc”, chalet d’altitude (du mot celte “ar”, désignant la hauteur) constitué
d’une vaste étable creusée dans le sol (la trasso) et d’une pidce trés rustique
située au-dessus et servant aussi bien de réserve i foin que d’habitation. Ce type
de résidence est évidemment 1ié 3 un mode de vie semi-transhumant, tel qu’il
en existe dans toute civilisation méditerranéenne ; en Provence, I’équivalent de
I’ “arberc™ pourrait &tre la “borie” (d’ ot 1a tentation de rechercher I’origine de
ce mot curieux dans “ar - berc” = borie €levée). Selon L. DEMATTEIS, il
découlerait plutdt de la déformation de "ALBERGARIA" désignant une
concession perpétuelle de paturages, au moyen-ige.

La*gronjo”, de caractére hybride, désignant aussi bien la simple grange qu’une
ancienne demeure servant, selon sa situation, soit & cet usage, soit d’arberc de
printemps. Un grand nombre de granges furent probablement construites au
XVII® siécle, ol des habitations permanentes s’installérent hors des
agglomérations, tant en Provence (“mas™) qu’au sein de régions voisines.
Erigées pour satisfaire aux impératifs d’une expansion démographique, ces
bitisses furent peu 4 peu abandonnées au XIX° sidcle pour ne plus servir que
d’habitat saisonnier ou d’entrepdt.

Toutes ces constructions sont orientées Nord-Sud, ou plus précisément dans le
sens de la pente, contrairement a celles de la Haute-Ubaye qui préferent exposer
leur fagade principale aux rayons du soleil, fidélement au modgle provengal.

Les techniques mises en oeuvre pour la construction demeurent fort sommaires.
Des murs bitis de pierre séche soutiennent un toit massif dont le poids énorme
garantit la solidité. Quoique nombreuses, les voiites s*avérent d un usage moins
courant que la poutre ou le linteau de bois de méléze, dont les qualités de
souplesse et d’imputrescibilité autorisent les audaces d’une couverture aussi

- massive. Les plus belles demeures sont agrémentées de colonnes, de fresques,

de cadrans solaires et d’escaliers intérieurs, 1’accés aux étages supérieurs étant
traditionnellement assuré par des plans inclinés extérieurs, ou des séries de
marches courant le long de la fagade.
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L’isolation est assurée au-dessus par la réserve de foin, et latéralement par
ciment de boue (la “maouto” insinué entre les pierres, et 1’épaisseur des
murailles encore insuffisant et explique le goiit des Bellinois pour le crépi
extérieur A la chaux. Pour accroitre I’isolation, une technique pent consister &
obturer une fenétre d’une lauze et garantir 1’étanchéité par du fumier bien tassé,

L’acheminement des matériaux s’effectue au moyen de luges (“lieihes”) et de
civieres (“barelés” pour les pierres et “cevelherés™ pour le sable) i cause de
I’absence de routes carrossables. Les matériaux sont hissés sur les
échafaudages au moyen de plans inclinés de bois, “i pouont”, pendant que les
formes architecturales plus complexes telles que les voiites sont obtenues 4

I’aide de systémes d’étais.

A/ LE VILLAGE

La rua : le hameau

La vilo : la ville (par ext. Chéteau-
Dauphin)

La chiti : 1a grande ville

La glheizo (ghieizo) : I’église

En piaco : sur la place

La court : 1a rue, la cour

Lou fourn : le four

La soulario : le cadran solaire

La calata : le pavage

La fouont : 1a fontaine

Lou bachas : le bassin de la fontaine
Lalavoiro:leplanincliné surlequel
on lave

Lou gourc : la retenue d'eau
aménagée dans le torrent pour laver
le linge, le lavoir

La quintano : la rue étroite

Lou pouorti : le porche, le passage
couvert

B/ L’EGLISE

La glheizo (ghieizo) : I’église

La chapelo : 1a chapelle votive
L’doutar, ’acutar : I"autel

La sacristiho : 1a sacristie

Loou campanil - lou clhouchiér : le
clocher

La campano : la cloche
Booudetear : marteler la cloche

La desvioouro : le raccourci

La chaboto : le lieu d’aisance

La preizoun : ia prison

Lou chastel : le chiteau

Lou fort : 1a forteresse - le fort
Lou pouont : le pont

La tour - 1a toureto : la tour

La fiéro : 1a foire

Lou marcha : le marché

Lou pous : le puits (inconnu & Blins)
La preso d'aigo : 1a prise d'eau
L'oste : 'auberge

La chaboto, 1a baraco : la baraque
La bicoco : 1a bicoque

La barriero : la barriére

La boutico : 1a boutique

La balango : 1a balance

La coulouno : la colonne

La fabrico : la fabrique

La pinturo : 1a peinture, la fresque

(jours de féte)

Lou clhoch : 1a sonnerie
La passa : le glas
Sounar la campano :
cloche

L’oratori : ’oratoire
La crous : la croix

La chandelo : le cierge

sonner la
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L'église (Suite)

Batear : baptiser

Benezir : bénir

Lou couredour : balcon de I’église
(réservé aux hommes)

Beneditier : le bénitier

Touriboul : I’encensoir

C/LA MAISON

La meizoun : la maison

La gronjo : I’entrepdt, le chalet, la
grange (“gronjo delh fen™) par ext.
une maison mal entretenue
L’arberc : le chalet d’altitude
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Lou batalh : le battant
L'estatuo : la statue

Lou cemeteri : le cimetiére
Lou couvent : le couvent

L'aoutar :lautel
Labalustro: latable de communion

Lou sdoumier : cumulus de terre
érigé a’arridre d’une bétisse en vue
de la protéger de 1’avalanche

La tincho : la peinture

Lou cantoun : le coin

D/ LE REZ-DE-CHAUSSEE - LE SOUS-SOL

Lavoouto: lavoiite, parext. I’étable
voutée

L’estabi : I’étable (au plafond non
vouté, par opposition a la vdouto)
La trasso : I’¢table enfouie dans le
sol des “arbercs”

La crupio : la mangeoire

E/ LA CUISINE

Lafouganho (fougagno) :1a cuisine
Lou fouier : le foyer

I chanduélh (chondugi) : paille de
chanvre servant a allumer le feu

I estellot - i escalhot (escaior) : les
biiches

La booussiéro, la booussehéro : le
coffre i bois

La feissino : le fagot de bois

La ramilho : le petit bois

Lou fournel : ’dtre

Lou calus : 1a suie

La cheino : la chaine

Lou desq, la taoulo : l1a table

La mait : le pétrin

Lou coffre : le coffre

Lou dreissoour : le buffet
L’estagiero : I’étagére

La vboutefo : annexe de la voouto
servant A entreposer les fromages,

. par ext. piéce froide servant de

garde-manger

La doireo : excavation pratiquée en
arriére de la litiere des vaches et
destinée 2 recevoir les excréments

La boncho : le banc

La crého : la chaise

La crého rioundo - lou catreigoun
: le fauteuil

La topo : petite table massive
destinée & recevoir le récipient dans
lequel on lave 1a vaisselle

Les eizines : la vaisselle

Lou segelin : le seau

Lou brouns : le chaudron de cuivre
La brounsino : le chaudron de fonte
Lou tupin : le po€lon de terre
L’0oulo : 1a petite jarre

Lou calen - 1alucherno : la lampe
huile - la lanterne

La pélo : la poéle 2 frire
L’escuello : ’écuelle

La graleto : le petit plat de terre
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La cuisine (Suite)

Lou plhat (piat) : le grand plat de
terre

Lou culher {(cuier) : 1a cuillére
Lou cooutel : le couteau

Lou crubeicel : le couvercle

Lou gral : ’appareil & couperle pain
La cassolo - Ia casso : la casserole &
long manche

Lou cassul : 1a louche

La scumiéro : I’écumoire

La scamoiro : I'écumoire du lait
La tournoiro : la planche a pétrir
La feisselo : 1a faisselle

Lou coouldour : claie sur laguelle
on pose un tissu pour servir de filtre
au lait

Lou farnasset : petit tissu faisant
office de filtre et posé par-dessus le
couloour

Lou pistoour : le pilon

La raspo : la ripe

La brouiro : la baraite

Lou booudrier : biton servant &
tourner la “polenta”

Lou toundin : 1’assiette

Lou panomon : I’essuie-main
L’espougno : I'éponge

La fourchetto : la fourchette

Lou pouale : le poéle

La devilho : le balai

Devilhar : balayer

Lou molhou : le moule

L'escagn : le tabouret

Lou segelin d’aram : le sean de
cuivre

F/ LA CHAMBRE

La chombro : la chambre

Lou liéch : le lit
L’eschaoudo-liéch - la
schaoudouiro : 1a bassinoire
Lalechéro delh liéch : les boisdu lit
Latestié¢ro,’espouondo: la tétigre,
les cotés (du lit)

I'lincol : les draps

Lou seoum, lou séoun : le baquetde
bois

Les doulhés : les anses du baquet
(trous)

Lou peirol, la peirouleto : le
chaudron

Lou peirol da pastar : le chandron
servant A confectionner des pétes
Lou cibre : le seau de bois

La bouto : 1a bouteille

Lou boutalin - lou boutal :

le tonneau

Lou bichel : le verre (a boire)

I véire : les vitres

Lou chiquet : le verre 4 liqueur
La tasso, Ia bolo : le bol

Lou gramoun : racines servant
d’éponge

Adoubar : tamiser la farine

La sého : le tamis 2 farine

La panatiero : la panti¢re

Lou plhat (piar) : le plat

Lou poualoun : le poélon

Lou pot : le pot

Lou toundin : I'assiette
L'alumeto : I'allumette

La brosso : 1a brosse
L'emboutoour : I'entonnoir

Lou fagot : le fagot

Lalamo : la lame

La manelho : la poignée

Lou cibre : le seau de bois

Lou tinel : tonneau servant a faire la
lessive avec de la cendre

La leisso : 1a lessive

La cenre : 1a cendre

La draperio : I’ensemble des draps
I cubertour - les cubertés - les
fihassa - 1a frapouncho :
différentes sortes de couvertures
Lou sooumier : le sommier

Lou mataras : le matelas

Lou couissin : le coussin

La garda robo : la penderie



~

by

5k
5

3

N

;
ey
TR

prcsk

v s
AN

A




La chambre (Suite)

La perteo : barre de bois suspendue
sur laquelle se posent les vétements
La chambre (Suite)

Lou cros : le bercean

La croussoiro : planche fixée au lit,
sur lequel est posé “lou cros”

La cuno : berceau monté sur pieds

G/ LE GRENIER

L’iéro : le grenier

Lou sol : le plancher

Lou plhonchi (pioncha) : plancher
supérieur servant au séchage
Laselo: lameule de foin entreposée
dans le grenier

Les caissés: les coffres & grains

H/ LA MACONNERIE

La paloncha : 1a palissade

Le chavo : le terrassement

La pthazoun (piazoun) :la
fondation

La muralho : 1a muraille

Lou mur : le mur

Lou plhoouva (la pidouvd), lou
brusc I’ensemble
des murs

L’espooura, la mitouéno :
cloison

La voouto : la voiite

Lou cruzoun : le croisement de
deux voiites, la croisée d’ogives
Lou cubert : le toit
L’estoousigna : Pensemble des
pentes du toit

.Lou coulme : la poutre maitresse
La coustano lIa poutre
intermédiaire

Lou pouorto chabrioun :
sabliére

Lou chabrioun : le chevron
Les latteés : les lattes supportant les
lauzes du toit

I soupegn : les lauzes du bord

la

la
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La palhasso : 1a paillasse

I arcoun : arceaux de bois fixés ala
téte du “cros”

Les lianhes : sangles du bercean
destinées a “attacher” le bébé

Lou boutin : le biberon

La mamelo : 1a tétine

L’ouire : I’outre en peau de chévre
Lamonteo: peau de mouton servant
au transport de la farine

La barlo - la fariniero : le tonneau
pour le son

L’eschalo : 1’échelle

Lou lonternin : 1a lampe a pétrole

inférieur du toit

Les serventés : rangée de lauzes
placées immédiatement aprés les
“soupegn”

Lou crubeicel : petite lauze
allongée recouvrant lintervalle
laissé entre deux “soupegn’

La coulma : ensemble soutenu par
le “coulme™

Lou fouoro lattés : partie du toit qui
dépasse des lattes

La passo dei cubert : partie du toit
qui dépasse des murs

Les uissierés : 1’ensemble des
portes

Les fenestres : Ies fenétres

Lou sclhafehés (skiaféés)
élargissement de I’embrasure d’une
porte ou d’une fenétre

Lou lindal : le linteau

La sabbio : le sable

La maouto : le ciment

La graviero : la gravitre (lieu
situé dans le lit du torrent d'oli 'on
extrait le sable)

Lou nivel : le niveau
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La magonnerie (suite)

Lou pal : le pieu, la barre & mine
La palo : la pelle

La placo : 1a plaque

Lou pountai : I'étai

La chatouniero : la chati¢re

Lou tabuis : le seuil

La gra : ensemble des barreaux
d’une fenétre

Lou telier : I’ensemble des vitres
La becuo : fermeture par planchette
pivotante

I veire : les vitres

La garbo : la gouttiére

La pouorto - Iuis : la porte

I batent : les montants de la porte
La rémo bas de la porte
ol s’appuie le vantail

Lou traoul : 1a poutre de bois

La garaviéro : piéce de bois située
sous le linteau de la porte et dans
laquelle est pratiqué un trou
recevant I’axe du vantail

La pouost : la planche

Lou fouroulh (fourouf) : le verrou
La barro : la barre (pitce de bois
placée ftransversalement derriére
une porte pour en garantir la
fermeture)

La clhaou : la clé

La clhavoouro : la serrure
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I/ LES OUTILS DU MACON

Lou sernelh : le tamis

Lou pal : le pieu

La palo : 1a pelle

La cassolo : la truelle

Lou martel : le marteau
Loumartel de cazear : la martelette
Lou pal de fere : 1a barre & mine
La masso : la masse

Lou pouont : le plan incliné
servant a monter les matériaux -
I’échafaudage

Lou charous : 1a brouette

Lou luquet : lc cadenas

En mas de clh&ou : un trousseau
clés

Lou couredour : balcon du grenier
La lobbio : la loggia (placée sur le
couredour)

Lou balcoun : le balcon du premier
étage

La broundano : le garde-fou de
bois

La ringhiéro : le garde-fou de fer
Lou bouchet : la poutre supportant
le balcon

La maouto : le mortier de boue
La peiro : le pierre

Les laouzeés : les lauzes
L’arreissaje : le crépi

Arreissar : crépir

Lou cours : longueur de planche
reposant sur trois “bouchet”

La chooussino : 1a chaux
Enchooussinar : crépir a 1a chaux
Lou gess : le platre

Engissar : plitrer

Lou fournel, la chimin¢ho
cheminée

La tubo, Ia tuberno : la fumée
Lou calus : la suie

Caséar : batir, ajuster les pierres
Penhe, pintar : peindre

de

:la

Charoussear : transporter & 1’aide
d’une brouette

La barello : civiére constituée de
bois croisés, servant au transport
des pierres

La cevelhéro (ceveiero) : civiere
munie d’une benne servant au
transport du sable

La barro : la barre

Les rameles : coins de fer servant
a détacher les lauzes lors de leur
extraction a la carriére



Lou coumonghi : coin de fer muni
d’un anneau que 1’on plante &
I"extrémité d’un tronc abattu afin
de le trafner

L’0oucél : la taloche (litt.:I'oisean)

J/ LA MENUISERIE

Lou més da bouosc : le menuisier
Lou bonc - Lou banchas : I’établi
Desruissar : dter I’écorce
Desgruissar : dégrossir
Esbroundar : ter les branches
La pouost - la palonche : 1a
planche - 1a planche d’une
palissade

La plhano (piano - 1 métre - la
meso piano (60 cm) - Lou pianot
25 cm : le rabot

L’envestoour (envestécour) : le
rabot servant i faire les mortaises
le long des planches

Lou siment : Ie rabot servant a
redresser le bord des planches
Lou destrech : I'étau de bois
Lou varelet : petit serre-joint
Lou martel : le marteau

Lou masset : le maillet

Lou clho (quié) : le clou

Lou viroberquin : le vilebrequin
Taravelear : percer

La taravelo ; la vrille

Lou taravelot : la petite vrille
Lou taraire : la trés grosse vrille
Les micheés : les méches

Lou coumpas : le compas

Lou tresquin : le traceur

La ressio : 1a scie (par ext. la
scierie)

Ressear : scier

Lou lezoun des peirés : la luge
spécialement concue pour le
transport des pierres

La gamato : I'auge des magons
Lou mani : le manche

La refento : petite scie faite
suivant le modele de celles des
scieurs de long

Lou sbaroour : appareil destiné 4
écarter les dents de scie

Lou sclhoupel (squioupél) :le
ciseau 4 bois

Lou leissoun ; 1’herminette
L’apio : la hache

L’apiot : 1a petite hache

La fooucetto : I’ébranchoir

La scairo : I’équerre

" La courbo : 1a gouge

La raspo : laripe

La limo : la lime

Les tenalhes (tenaies) : les
tenailles

Les ressilhés : la sciure

La lamo : la lame

La mouolo : la meule
Amoular : aiguiser
Chaputar : tailler

Lou mani : le manche
Stroupelear : sculpter

I frisoun, les besulhés : les
copeaux

Scutar : écourter

L’oisso : I’encoche

Lou counhet (cougret) : le coin
La caisso : la caisse
La chavilho : 13 cheville
La manivelo : 1a manivelle
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4 - LA NOURRITURE

La nourriture des Bellinois se compose essentiellement de lait, de fromage et
de farineux divers. L’absence de porc, dont I’élevage est solidement implanté
au sein des vallées voisines du versant Frangais, laisse supposer qu’une
tradition cathare a pu survivre i Blins.

Les jardins potagers collectifs, les “chdoulidrés”, ol chaque habitant posséde
une concession cultivée et exploitée par ses soins, procurent 1’essentiel des
légumes, pendant que les céréales et pommes de terres sont cultivées dans les
champs de fagon extensive (pratique de 1’assolement). L’origine des
“choouliérés” demeure inconnue et semble trouver ses racines dans la période
médiévale oli les pratiques d’entraide mutuelle permirent & la civilisation alpine
de se développer.

Le pain de seigle, consommé frais ou dur constitue un €élément essentiel de
1’alimentation. Sa mise en oeuvre au four banal, fait également largement appel
al’entraide : chaque famille pétrit ses boules individuellement et les apporte au
four laissé aux soins des “fourniers” désignés pour en assurer le

fonctionnement.

A/ LA NOURRITURE - LES PLATS - LES FROMAGES

La minjar : 1a nourriture Chapoular : faire de la chapelure

La brendo : le repas de midi
La cino : le repas du soir (verbe
cinar)

Lou pon : le pain

Lou fourmage : le fromage
Lou lach : le lait

Lou bét : premier lait suivant la
naissance du veau

Les trufés : les pommes de terre
Les trufés sala : les pommes de
terre en robe des champs

Lasal : le sel

Lou sucre : le sucre

La marmelato : la confiture

La charn : la viande

Lou pon dur : le pain dur

Les nocés delh pastour : les
gourmandises du berger (morceaux
de pain dur que mangeaient les
pétres) ,

Lou gral : appareil & couper de
fines lamelles de pain

avec un “gral”

Lou bur : le beurre

Lou calh (cai) : le lait caillé

La cruo : mélange de lait caillé et
de pain dur

La cuécho : mélange de brousse et
de pain dur

Les pooutilhés (pooutihés) la
soupe d’orge

La menestro : la soupe
L’antipast : les hors-d’oeuvre
Les raviolés : les quenelles de
pommes de terre et de farine

Les raviolés cuechés a Ia pélo
les beignets :

I crouzetin : sorte de coquilles de
purée

La poulento eth pthatel : Ia
polenta au fromage

La toumo : la tomme

La toumo duro : la tomme 2 riper
Lou saras : la cacheia
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La nourriture (suite)

Lou scassot : la brousse

Lou rescassot : la brousse salée
L’uéli : I’huile

L’asi : le vinaigre

Lou fidel, lou fidél fin : le
vermicelle

La mirio : la saumure

Pastar : pétrir

Pistar : écraser, broyer (Lou
pistoour : le pilon)

La pasto : 1a pite, les pates
(Les lazanhes, I talharin taiarin),
i fesqueirol, I patatouc :
différentes variétés de pites

La bdoucho : le potage de
légumes verts

Les chastagneés : les chitaignes
Lou ris : le riz

La léisso : la tranche

La couonto : 1a tartine

La fraine : la tartine a tremper
dans le lait

Bruzar : briiler

Bulhir : bouillir

Calhar : cailler

Couelhre : cuire

Fricassear : frire

Roustir : rotir

Ravioular : rouler (une pite)

I mondanh (mondagn): les
chitaignes rities

I clho de gardfoul : les clous de
girofle

La sicorio : la chicorée

Las palhés : les épluchures

La papo : nourriture méichée par

B/ LE PAIN - LE MOULIN

(Le battage est traité dans le
chapitre consacré a 1’agriculture)
La farino : la farine

Lou brens : le son

Lou pon : le pain

Lou pon dur : le pain dur
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un adulte et destinée A I’enfant
jeune

En foc, en touquet : en morceau
Lou café : le café

Les meliés : la farine de mais
La meleto : I’omelette

Lou rima : la crofite gratinée, le
roti

La bouto : 1a bouteille
L’estoupoun : le bouchon
Destoupar : déboucher

Lou vin : le vin

La pitongo : la pitance

Les nous : les noix

Lou pon couchet : le pain perdu
(plat)

Lou salam : le saucisson

La tolo : la boite de conserve
La counservo : la conserve

Lou tabac : le tabac

" La cigareto : 1a cigareite

La cigalo - lou cigaro : le cigare
La frucho : les fruits

En poum : une pomme

En prus : une poire

Na brigno : une prune

Lou coumpanage : la garniture du
pain (fromage etc...)

La caramelo : l¢ bonbon

Lou gressin : le gressin

La licour : la liqueur

Lou chiquet : le petit verre de
liqueur

Lou m¢l : le miel

Lou tourtin : le giteau

Les pecies : les épices

Lou pon de selh (Sei) : le pain de
seigle

Lou pon barbaréa : le pain mi
seigle, mi froment
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Le pain-Le moulin (suite)

Lou pon de froument : le pain de
blé

La crousto delh pon : 1a crofite du
pain

Lou couloump : petit pain rond de
seigle réservé aux enfants

Lou mouol delh pon : 1a mie

Les frizes : les miettes

Lou courchoun : le quignon

Lou creissent : le levain

Lou moulin : le moulin

Lou sclhoouzath (Skicouzar) :

la vanne

La garbo: le tronc creusé servantde
conduite forcée

La bialero : le canal

Lou rouet : 1a roue 3 aubes

Les albrés : Ies aubes

La boncho : piéce de bois soutenant
la “ferre lonc”

La damo : pi¢ce méiallique
enchassée dans la “boncho” et dans
laquelle repose I’axe vertical
soutenant la pierre du moulin

La chandelo : pitce de bois
verticale commandant le
mouvement de a “boncho”

La levo: levier permettant de régler
Pécartement des deux roues du
moulin et de régler la consistance de
la mouture

Lou levoour : appui du levier, la
“levo”

Lou ferre lonc : axe vertical
reposant sur la “damo” et supportant
la roue supérieure : le “ferre lonc”
sur lequel sont fixées les aubes subit
donc un mouvement de rotation et
unmouvementde haut en bas obtenu
par le mécanisme de “levo” ; Cette
derniere translation permet de régler
la finesse de la farine

La peiro soufano : la pierre du
dessous

La peiro soubeirano : la pierre du
dessus

La nilho (rio) : pitce métallique
placée au sommet du “ferre lonc” et
soutenant la “peiro soubeirano™
La ruisso : bid destin€ a cacher la
pierre

L’embevoun : poutres soutenant la
plate-forme dans laquelle est
enchassée la “peiro soutano”
L’entrencho (entrenueho) : rémie
Lou sernelh : dispositif composé
d’une trémie équipée d’un tamis et
servant a séparer le son canalisé dans
un sac, de la farine tombant dans la

“bachasso”

Cassolo : cuiller destinée A ramasser
1a farine

Lou badarel : piéce de bois

assujettie i Ia “cassolo” et trainant
sur la roue “soubeirano” ; elle
imprime des vibrations a la
“cassolo” et assure un écoulement
régulier de la farine

La fourcho : syst¢me monté sur un
axe et destiné A maintenir
“I’ entrenueho”

Lou tourn : treuil utilisé pour
dresser la “peiro soubeirano” et
procéder 2 son entretien (il convient
régulicrement de lui restituer sa
rugosité premiére)

La scarelo : la poulie

La bachasso : caisse destinée 2
recevoir la farine

La servento : pi¢ce de bois utilisée
pour maintenir un sac ouvert

Lou panavelh (panavei) : aile de
poule servant de balai

Enduelhar (endueiar) : verbe
désignant la panne provenant d’un
exceés d’arrivée de grains (la meule
se submerge de grains)
L’escandalh (escondai-escandat)
: la balance romaine

Lou sac : le sac



C/LE FOUR

Fournear : enfourner
Lou fourn : le four

Lou fournier : le responsable du
four

Fourneiroun : qui habite prés du
four (surnom)

Lou barome : trou d’aération
horizontal faisant communiquer
Pintérieur du four a I’air libre
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Les taoulés : planches servant 2
transporter les boules de pain

Lou ruabi : instrument servant a
nettoyer le four

Lou scoubas : balai A nettoyer le
four

La racleto : la raclette

Les feissinés : les fagots de bois

I stelot - I scalhot : Ies biiches de
bois
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S - LES TEXTILES - LES VETEMENTS

Quoique fondée surl’élevage, I’économie bellinoise ne semble pas avoir utilisé
les produits animaux autrement que par le lait ou la laine. L’ artisanat ignore le
tannage des peaux et I’usage du cuir semble relativement récent et restreint ;
Blins connaissait méme une chaussure i clous faite en toile, la semelle étant
obtenue par superposition de nombreuses piéces de drap solidement cousues.

Palliant cette carence, les techniques d’élaboration du chanvre et de la laine
fournissent depuis des siecles les matiéres premiéres nécessaires & 1a mise en
oeuvre d’étoffes et de cordes.

Les procédés utilisés peuvent se résumer ainsi :

Lalaine est lavée, cardée, filée, tissée. Les pidces de drap sont ensuite soumises
a I’épreuve d’une machine actionnée par une roue i aubes dite “pardour”
(paradou), dont les masses écrasant le tissu mouillé conférent i 1’étoffe une
particulitre souplesse et résistance.

Le chanvre, cultivé sur place, est placé une fois récolté dans une cuve traversée
d’un courant d’eau (“lou nais™) durant plusicurs mois. Les fibres extraites des

tiges sont tressées en cordes ou foulées sous les meules d’une machine spéciale,
€galement actionnée par une roue 3 aubes, dite “batéour”, puis filées, mises en
pelotes et tissées.

A/LA LAINE

La Iano : 1a laine

Lou rouet : le rouet

Lou schavel : I’écheveau

Lou fus : Ie fuseau

La coulounho (Coulougno) : l1a

La manoulho : piéce solidaire de
I’axe de la “rowo™ entrainant la
biélette assujettie A la “pedalo”
Lou tram : la courroie de laine
tressée du rouet

quenouille

Lou soum : le début du fit

Lou grumélhcel : la pelote

La rouo : la grande roue du rouet
La fourcheto : pitce de bois en
forme de fer 4 cheval servant, surun
rouet, a supporter le peigne

Lou moustelalh : Paxe de Ia
“fourcheto”

Lou courchet : le peigne

Lou couissinet : piéce de bois sur
lequel tourne le “moustelalh’”

La pedalo : la pédale

Lou tellier : le métier A tisser

Lou paroour : le paradou

(moulin & décatir le drap de laine)
Lou coup : creux pour le linge

La masso : la masse

La solo: piece de bois située sous le
“bras™

Lou brac : levier articulé, sur lequel
est assujettie 1a masse

Les guidés : planches situées de part
et d’autre des masses

Lou tourn : treuil servant & soulever
les masses ' '
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La laine (suite)

La rouo : la roue

Les albres : les axes de 1a roue

I polus : les axes de la roue du
moulin

Les leves : les leviers

I couissinet : piéces soutenant les
axes

B/ LE CHANVRE

Lou charbou : le chanvre

Les ristes : les tiges brutes

Lou nais : 1a cuve i chanvre

Les feissinés : les fagots
Ichanduelh (chanduéi):lestigesde
chanvre privées de leur écorce (ce
sous-produit sert 2 allumer le feu)
Lou vindou : moulinet 2 tresser
Lou manoulh (manoui) : 1a filasse
Lou group : le noeud de filasse

La brustio : la brosse a carder
Lou courchoun - lou brustum - Ia
risto : lafilasse cardée (trois variétés
plus ou moins fines)

L’apounalh (apounai) : 1a filasse i
corde

Lou rabél : traineau de la machine
faire les cordes

1.es doulhes (douies) : creux dans
Iequel tourne Ie drap

Lou parondier - lou parandier :
le machiniste

Desvuidar : dévider

Desvelir : débrouiller

Envdouse : emméler

Lou drap : 1a grosse toile de laine

Lou bonc : le banc de la machine
La bussolo : piéce de bois servant 2
régulariser le tressage de la corde
Loustrubidour :bois fendu servant
& égaliser la corde

Lou batéour : e moulin & chanvre :
ce moulin se compose d’un axe
vertical (“chandello”) entrainé par
une roue a aubes supportant 1’axe
horizontal de la meule ; cette
derniere se meut donc de fagon
circulaire sur une seconde meule
creuse (“lou coump’) traversée en
son centre de la “chandello”. Le
chanvre est placé dans le “coump” et
foulé par la meule verticale ; une
rondelle, 1a “selho” (seio) empéche
le chanvre d’envahir le mécanisme.

C/LES VETEMENTS EN GENERAL

Lou sertour : le tailleur

Couse : coudre

Lou fil; le fil

L’agulho (aguio), ’espinolo:
I"aiguille, I’épingle

La caisso de ’agiilbo: le trou de
Paiguille (le chas de l'aiguille)
L’agulher : 1’étui 2 aiguilles

I vesti-Ibagage-la mua : les
vétements

La vestiment : ensemble des
vétements appartenant i une
personne

Lou chapel : le chapeau

Lou mouchet delh nas : le
mouchoir

Lou moudegué - moudeghé :
le pli

Les chaoussés: les chaussettes
Lou tascopon : la musette

La moncho : la manche

La sacocho : 1a poche

Lou mouchet de testo : le foulard
La mudo : le costume

Lou velu : e velours

La caloto : 1a casquette
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Les vétements (suite)

Lou boutoun : le bouton

Lou tinel : tonneau servant  faire la
lessive (2 la cendre)

Acapinhar (acapignar) : froncer
Destressar : décoiffer

Rvestir - vestir : s’habiller

Muar : se changer de vétements
Loulin : le lin

Les mudondeés : les calegons

La penche : le peigne

Lou desvelbour ; le peigne
Penchenar : coiffer

Arrissoular : friser

Lou rissoulin : la frisette

Tenhe (tegne) : teindre

Stirar : repasser

Mastrinhar (Mastrignar): froisser
Lou farnas : le chiffon

La simounco : la lisiére d’un tissu
La fuéro : la doublure
L’andament PPallure d’un
vétement, d’une personne

Lou fardel : le trousseau

Acapar : froncer

Far de bec : festonner

Far de chaoussés : tricoter

I quarel : les pans d’une chemise

D/ LES CHAUSSURES

I chooussoun : chaussures & clous
faites intégralement de gros drap de
laine (y compris la semelle, et
typique & Blins)

I bourquoun, les bourquéteés, i
Clho de budou : noms donnés aux
différentes sortes de clous
garnissant les semelles des
chooussoun

I chooussiér : les chaussures

I garoul : les chaussures montantes
de cuir

Lou déal : le dé

Les éstezouires : les ciseaux
Raire : transparent

Tralis : élimé

La poulhento, la risso : la dentelle
Lou couissinet des pounchés, lou
couissinet da poulhentar :le
tambour de denteliéres

Les fusétes : Ies fusettes

Lou pantaloun : le pantalon

Lou paraplueho, parapueio : le
parapluie

La peloto : 1a pelote

La pipo : 1a pipe

La perteo: la perche (surlaquelle on
fait s€cher les vétements)

La modo : la mode

En bind#l : une bande

En farnas : un chiffon

N’estrass : un chiffon

Na panoulhe : idem

La flanelo : 1a flanelle

L’orle : I’ourlet

La braieto (la bralheto): la
braguette

Lou courdoulin : ie cordon

. Ournear : Omer des vétements &
Faide de « Sanchet » (ruban)

Ournia : Bien habilié (Omé)

La traboulhéro : le lacet

Les chastoues : lesraquettes A neige
I gambal : les bottes

Les ghétreés : les guétres

Lou tronchet : le tranchet
L’alesno : I’aléne

Les semences : les petits clous

La garoula : la boue collée aux
semelles des chaussures

Lou garél : le talon
L’empenho(empegno):1’empeigne



E/LES VETEMENTS DE BEBE

Lou sarjot : 1a pointe piquée

La pato : les langes

Les lianhes (lianiés) : les attaches
Les espinolés : les épingles

Le bero dei cren ; la coiffe du
bébé

Les clhapes (quiapés) : les bandes
du bonnet

F/ LES VETEMENTS MASCULINS

Les bralhés (braiés) : le pantalon
Lou courset : le gilet

La mantelino : la p¢lerine de
berger

La chamizo : la chemise

Les chaoussés : les chaussettes
Lou chapél : le chapeau

La cravate : la cravate

Les mudondés : les calecons

Lou mouchet spouzarés : le
foulard de I’époux

La cenglho (cenghio) : 1a ceinture
La malho (maio) : le pull-over
La malheto : I tricot de corps

G/ LES VETEMENTS FEMININS

La gounélo : la robe de laine
La coto : 1a robe (en général)
Lou fooudil : le tablier

Lou sonchet : le ruban

La chamisouleto : la chemisette
. Lou gourjeirin (gourgeirin) :
la coleretie

Lou baveirol : la bavette

Lou mouchet : le foulard

Lou mouchet des frongés : le
foulard 2 frange

La béro : 1a coiffe

Lou vuletin : Ie collier de velours
La penche : le peigne

H/ LA LESSIVE

La leissio : la lessive

Lou tineél : tonneau servant a faire

la lessive a la cendre

Lou gourc : retenue d'eau aménagée
~dans le torrent pour y laver le linge

Sbruhar : proceéder au premier

savonnage '

Lou desveloour : le peigne a
longues dents
Lou courdoulin : ruban large

La beéro stira : 1a coiffe repassée
et apprétée

_La béro badareléooure : la coiffe =~

non apprétée de la mariée

La béro da scur : la coiffe de
deuil

I counhet (cougner) : plis du dos
de la “gounello”

La chamisolo : la chemise de
femme

Lou coutioun : le jupon

La cenre : les cendres

La lavoiro : le lavoir

L’amit : I’amidon

Lou savoun de Marselho : le
savon _

Lou batoour : Ie battoir
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